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ВСТРАИВАЕМАЯ ОХЛАЖДАЕМАЯ ВАННА

ВСТРАИВАЕМЫЙ МАРМИТ ВТОРЫХ 
БЛЮД ПОЛКА

Охлаждаемые ванны поставляются без полок, их можно 
приобрести отдельно.

Мармиты поставляются без полок, их можно приобрести 
отдельно.

Данный модуль предназначен для раздачи блюд, 
подаваемых в охлажденном виде. Модуль может вмещать 
от двух до пяти гастроемкостей типа GN 1/1. 

Характеристики:

Водяной мармит вторых блюд используется при 
организации шведских столов в заведениях 
общественного питания. Данный модуль может быть 
рассчитан на 2, 3, 4 либо 5 гастроемкостей модификации 
GN 1/1.

Характеристики:

Поддерживаемая 
температура от +1°С до +10°С

Мощность 
400, 500 Вт

Температурный режим 
мармита +80°С

Мощност
ь 2, 4, 6 кВт

Габариты (д/ш/в)
705 590 530
1025 530
1355 530

Наименовани
е ОВ-705Б
ОВ-1025Б
ОВ-1355Б
ОВ-1685Б 1685

590 
590 
590 530

Примечания
хладоагрегат, мощность 400 Вт, без полки, без гастроёмкостей 
хладоагрегат, мощность 400 Вт, без полки, без гастроёмкостей 
хладоагрегат, мощность 400 Вт, без полки, без гастроёмкостей 
хладоагрегат, мощность 500 Вт, без полки, без гастроёмкостей

Габариты (д/ш/в)
705 590 225
1025 225
1355 225

Наименовани
е МВ-705Б
МВ-1025Б
МВ-1355Б
МВ-1685Б 1685

590 
590 
590 225

Примечания
мощность 1,9 кВт, водяной, без полки, без гастроёмкостей 
мощность 1,9 кВт, водяной, без полки, без гастроёмкостей 
мощность 3,8 кВт, водяной, без полки, без гастроёмкостей 
мощность 3,8 кВт, водяной, без полки, без гастроёмкостей

МОДУЛИ ВИОЛА 



РАЗДАЧА
ПИТАНИЯ

ВСТРАИВАЕМАЯ ВАННА ДЛЯ 
ЛЬДА ПОЛКА

ВСТРАИВАЕМАЯ МОРОЗИЛЬНАЯ СТОЛЕШНИЦА

Ванны для льда поставляются без полок, их можно 
приобрести дополнительно.

Полку можно приобрести дополнительно.

Встраиваемая ванна для льда используется для раздачи 
холодных закусок.  Модификации с хладоагрегатом имеют 
микропроцессорное управление.

Характеристики:

Морозильная столешница используется для выкладки 
замороженных блюд. Незаменима для подачи холодных 
блюд при организации питания путем самообслуживания.  
Управление осуществляется с помощью 
микропроцессора. 

Характеристики:

Поддерживаемый 
температурный режим 

Мощность  

от -1°С до +1°С 400, 500 Вт

Температурный 
режим от -3°С до 0°С

Мощность 
400, 500 Вт

Габариты (д/ш/в)
705 590 140

Примечания
без хладоагрегата, без полки

1025 140
1355 140
1685 140

без хладоагрегата, без полки 
без хладоагрегата, без полки 
без хладоагрегата, без полки

Наименование 
ВЛ-705БТ 
ВЛ-1025БТ 
ВЛ-1355БТ 
ВЛ-1685БТ 
ВЛ-705БХ 705 480

1025 480
1355 480

ВЛ-1025БХ 
ВЛ-1355БХ 
ВЛ-1685БХ 1685

590 
590 
590 
590 
590 
590 
590 480

хладоагрегат, мощность 400 Вт, без полки 
хладоагрегат, мощность 400 Вт, без полки 
хладоагрегат, мощность 400 Вт, без полки 
хладоагрегат, мощность 500 Вт, без полки

Габариты (д/ш/в)
705 590 385
1025 385
1355 385

Наименование 
МС-705Б 
МС-1025Б 
МС-1355Б 
МС-1685Б 1685

590 
590 
590 385

Примечания 
хладоагрегат, мощность 400 Вт, без полки 
хладоагрегат, мощность 400 Вт, без полки 
хладоагрегат, мощность 400 Вт, без полки 
хладоагрегат, мощность 500 Вт, без полки

РАЗДАЧА
ПИТАНИЯ



ВСТРАИВАЕМАЯ ПОДОГРЕВАЕМАЯ СТОЛЕШНИЦА

ВСТРАИВАЕМЫЙ РАЗДАТЧИК ПОСУДЫ

Подогреваемые столешницы поставляются без полок, их 
можно приобрести дополнительно.

Подогреваемая столешница используется для раздачи 
блюд, подаваемых в горячем или теплом виде, при 
организации шведских столов в различных объектах 
питания. 

Характеристики:

Раздатчик посуды (тарелок), является обязательным 
элементом при организации линий раздачи на объектах 
самообслуживания. Мы предлагаем 2 модификации таких 
модулей — с функцией подогрева и без неё.

Характеристики:

Поддерживаемый 
температурный режим 

Мощность 

от +60°С до +90°С 1,2/2,4/3,6 кВт

Поддерживаемая 
температура раздатчика с 

подогревом 

Мощность 

+60°С 300 Вт

Габариты (д/ш/в) Примечания
705 590 145
1025 145
1355 145

Наименование 
ПС-705Б 
ПС-1025Б 
ПС-1355Б 
ПС-1685Б 1685

590 
590 
590 145

мощность 1,2 кВт, без полки 
мощность 2,4 кВт, без полки 
мощность 2,4 кВт, без полки 
мощность 3,6 кВт, без полки

Габариты (д/ш/в)
500 500 800

Наименование 
РП-Т320В 
РП-Т320П 500 500 800

Примечания
без подогрева, 45 тарелок Ø 320мм
с подогревом, мощность 300 Вт, 45 тарелок Ø 320мм



РАЗДАЧА
ПИТАНИЯ

ВИТРИНА ОХЛАЖДАЕМАЯ

МОДУЛЬ ДЛЯ ПРИБОРОВ

Полка верхняя изготовлена из нержавеющей стали и 
коленного стекла.

Модуль для приборов изготовлен из нержавеющей 
стали, оснащен тремя стаканами под приборы и двумя 
гастроёмкостями (пластиковыми).

Витрина охлаждаемая предназначена для 
демонстрации, раздачи готовых блюд и напитков, 
требующих кратковременного хранения в охлажденном 
состоянии. Используется на предприятиях 
общественного питания в стойке самообслуживания, а 
также в составе линий раздачи. 

Характеристики:

Температурный 
режим от +1 до +10С

Мощност
ь 400 Вт

Габариты (д/ш/в)
1025 590 1240

Наименование
ВИТРИНА 1025
ВИТРИНА 1355 1355 590 1240

Примечания 
Хладоагрегат три уровня, мощность 400 Вт 
Хладоагрегат три уровня, мощность 400 Вт

Габариты (д/ш/в)
705 300 400
1025 400
1355 400

Наименование 
ПВ 705
ПВ 1025
ПВ 1355
ПВ 1685 1685

300 
300 
300 400

Примечания 
из нержавеющей стали и коленного стекла 
из нержавеющей стали и коленного стекла 
из нержавеющей стали и коленного стекла 
из нержавеющей стали и коленного стекла

Габариты (д/ш/в)Наименование 
МП 625 485 460

Примечания
Изготовлен из нержавеющей стали, 3 стакана под приборы и 2 
га-строемкости

РАЗДАЧА
ПИТАНИЯ

ПОЛКА ВЕРХНЯЯ



Встраиваемая ванна для льда 
Ванна для льда. ВЛ-800МХ с полкой и хладоагрегатом "АСС" (Италия), микропроцессорное 
управление. ВЛ-800БТ без полки и без хладоагрегата. Температурный режим от -1С до +1С. 
 

МОДИФИКАЦИИ 

Название Габариты (Д/Ш/В)  

ВЛ-705БТ 705/590/140 Ванна для льда, без хладоагрегата, без полки. 

ВЛ-1025БТ 1025/590/140 Ванна для льда, без хладоагрегата, без полки 

ВЛ-1355БТ 1355/590/140 Ванна для льда, без хладоагрегата, без полки 

ВЛ-1685БТ 1685/590/140 Ванна для льда, без хладоагрегата, без полки 

ВЛ-705БХА 705/590/480 Ванна для льда с хладоагрегатом. Без полки. Мощность: агрегат АСС - 400 Вт. 

ВЛ-705БХД 705/590/480 Ванна для льда с хладоагрегатом. Без полки. Мощность: Danfoss - 450 Вт. 

ВЛ-1025БХА 1025/590/480 Ванна для льда с хладоагрегатом. Без полки. Мощность: агрегат АСС - 400 Вт. 

ВЛ-1025БХД 1025/590/480 Ванна для льда с хладоагрегатом. Без полки. Мощность: Danfoss - 450 Вт. 

ВЛ-1355БХА 1355/590/480 Ванна для льда с хладоагрегатом. Без полки. Мощность: агрегат АСС - 400 Вт. 

ВЛ-1355БХД 1355/590/480 Ванна для льда с хладоагрегатом. Без полки. Мощность: Danfoss - 450 Вт. 

ВЛ-1685БХА 1685/590/480 Ванна для льда с хладоагрегатом. Без полки. Мощность: агрегат АСС - 500 Вт. 

ВЛ-1685БХД 1685/590/480 Ванна для льда с хладоагрегатом. Без полки. Мощность: Danfoss - 550 Вт. 

 

 

Встраиваемая охлаждаемая ванна 
Охлаждаемая ванна с хладо-агрегатом "АСС" (Италия); микропроцессорное управление. 
Функциональный объем на 2, 3, 4 или 5 гастроемкости GN 1/1 глубиной до 150 мм. Температурный 
режим от +4С до +10С. 
 
МОДИФИКАЦИИ 

Название Габариты (Д/Ш/В)  

ОВ-705БА 705/590/530 Охлаждаемая ванна с хладоагрегатом. Вмещает две GN 1/1 глубиной 150 мм. 
Без полки, без гастроёмкостей. Мощность: агрегат АСС - 400 Вт. 

ОВ-705БД 705/590/530 Охлаждаемая ванна с хладоагрегатом. Вмещает две GN 1/1 глубиной 150 мм. 
Без полки, без гастроёмкостей. Мощность: Danfoss - 450 Вт. 

ОВ-1025БА 1025/590/530 Охлаждаемая ванна с хладоагрегатом. Вмещает три GN 1/1 глубиной 150 мм. 
Без полки, без гастроёмкостей. Мощность: агрегат АСС - 400 Вт. 

ОВ-1025БД 1025/590/530 Охлаждаемая ванна с хладоагрегатом. Вмещает три GN 1/1 глубиной 150 мм. 
Без полки, без гастроёмкостей. Мощность: Danfoss - 450 Вт. 

ОВ-1355БА 1355/590/530 Охлаждаемая ванна с хладоагрегатом. Вмещает четыре GN 1/1 глубиной 150 
мм. Без полки, без гастроёмкостей. Мощность: агрегат АСС - 400 Вт. 

ОВ-1355БД 1355/590/530 Охлаждаемая ванна с хладоагрегатом. Вмещает четыре GN 1/1 глубиной 150 
мм. Без полки, без гастроёмкостей. Мощность: Danfoss - 450 Вт. 

ОВ-1685БА 1685/590/530 Охлаждаемая ванна с хладоагрегатомт. Вмещает пять GN 1/1 глубиной 150 мм. 
Без полки, без гастроёмкостей. Мощность: агрегат АСС - 500 Вт. 

ОВ-1685БД 1685/590/530 Охлаждаемая ванна с хладоагрегатомт. Вмещает пять GN 1/1 глубиной 150 мм. 
Без полки, без гастроёмкостей. Мощность: агрегат Danfoss - 550 Вт. 
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