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МОДИФИКАЦИИ

Название

кт1738 Сотейник 0,86 л. Нержавеющая сталь, тройное дно. d=140 мм., h=55 мм. 
LUXSTAHL.

кт1739

кт1740

кт1742

кт1743

кт1744 Сотейник 4 л. Нержавеющая сталь, тройное дно. d=200 мм., h=125 мм., с 
двумя ручками LUXSTAHL.

кт1745 Сотейник 5,1 л. Нержавеющая сталь, тройное дно. d=220 мм., h=135 мм., с 
двумя ручками LUXSTAHL.

кт1746 Сотейник 6,3 л. Нержавеющая сталь, тройное дно. d=240 мм., h=140 мм., с 
двумя ручками LUXSTAHL.

кт1747

Сотейники

Сотейники LUXSTAHL изготовлены из нержавеющей стали, имеют тройное дно, которое 
обеспечивает быстрый и равномерный нагрев. Подходят для индукционных, газовых и 
электрических плит.

кт1741

Уровень заведения общественного заведение будто кафе, ресторан, паб или пиццерия во многом можно 
определить, взглянув на посуду, которая используется для приготовления блюд. Главное правило хорошего 
заведения – это не только изысканное меню и располагающая к отдыху и комфорту атмосфера, но 
профессиональная кухонная посуда, которая является важным винтиком в едином механизме работы ресторана.
В распоряжении поваров профессиональной кухни должны быть не только печи, пароконвектоматы, 
холодильники, варочные поверхности и другая техника, но и такая кухонная посуда из нержавейки, как 
сковородки, кастрюли, котлы, сотейники, гастроемкости и прочее.

Нержавеющая сталь – прочный и долговечный материал, который является идеальной основой для создания 
кастрюль, сковородок, котлов и другой утвари для профессиональной работы в условиях обслуживания клиентов 
в заведениях общественного питания. Такая кухонная утварь позволяет готовить блюда вкусно и быстро в 
соответствии с установленными нормами и технологиями.

Сотейник 1,2 л. Нержавеющая сталь, тройное дно. d=160 мм., h=60 мм. 
LUXSTAHL

Сотейник 1,3 л. Нержавеющая сталь, тройное дно. d=140 мм., h=85 мм. 
LUXSTAHL.

Сотейник 1,7 л. Нержавеющая сталь, тройное дно. d=180 мм., h=65 мм. 
LUXSTAHL

Сотейник 2 л. Нержавеющая сталь, тройное дно. d=160 мм., h=100 мм. 
LUXSTAHL.

Сотейник 2,8 л. Нержавеющая сталь, тройное дно. d=180 мм., h=110 мм. 
LUXSTAHL.

Сотейник 8 л. Нержавеющая сталь, тройное дно. d=260 мм., h=150 мм., с 
двумя ручками LUXSTAHL.

кт758 Сотейник 10 л. Нержавеющая сталь, тройное дно. d=280 мм., h=160 мм., с 
двумя ручками LUXSTAHL. 



Гастроемкость 1/2 150мм с крышкой, код 504

Гастроемкость 1/1 150мм с ручками, код 41733

Гастроемкость 1/2 150мм с ручками, код 41734

Гастроемкость 1/1 150мм с ручками 
и крышкой, код 505

Гастроемкость 1/2 150мм с ручками 
и крышкой, код 506

Гастроемкость 1/2 150мм с 
утопленными ручками, код 51849

Гастроёмкость 1/1 150 мм, код 41732

МОДИФИКАЦИИ

Название

С КРЫШКОЙ 1/2 
150мм

С РУЧКАМИ 1/1 
150 мм

С РУЧКАМИ 1/2 
150 мм

С РУЧКАМИ И 
КРЫШКОЙ 1/1 150 
мм

С РУЧКАМИ И 
КРЫШКОЙ 1/2 150 
мм

С УТОПЛЕННЫМИ 
РУЧКАМИ 1/2 
150мм

1/1 150 мм

1/1 65мм пластик Гастроемкость пластиковая 1/1 65мм, 
для хлеба, код 507

ГАСТРОЕМКОСТИ

Кастрюли

Кастрюли LUXSTAHL изготовлены из нержавеющей стали, имеют тройное дно, 
которое обеспечивает быстрый и равномерный нагрев. Подходят для индукционных, 
газовых и электрических плит.

МОДИФИКАЦИИ

Название

кт58 Кастрюля 2 л. Тройное дно. d=190 мм., h=80 мм.LUXSTAHL

кт147 Кастрюля 3 л. Тройное дно. d=215 мм., h=95 мм.LUXSTAHL

кт148 Кастрюля 5 л. Тройное дно. d=235 мм., h=130 мм.LUXSTAHL

кт141

кт142

кт149

Кастрюля 7 л. Тройное дно. d=255 мм., h=160 мм.LUXSTAHL

Кастрюля 9 л. Тройное дно *. d=280 мм., h=175 мм.LUXSTAHL

Кастрюля 11 л. Тройное дно. d=295 мм., h=185 мм.LUXSTAHL

кт577 Кастрюля 15 л. Тройное дно. d=315 мм., h=210 мм.LUXSTAHL



МОДИФИКАЦИИ

Название

кт851 Котел низкий 10 л. Тройное дно. d=320 мм., h=120 мм. LUXSTAHL

кт852 Котел низкий 14 л. Тройное дно. d=360 мм., h=140 мм. профессион.

кт853

кт855

кт847

кт585

кт126 Котел 20 литров. Тройное дно. d=330мм. LUXSTAHL

кт416 Котел 20 литров. Тройное дно. d=300мм h=300мм, LUXSTAHL

кт417 Котел 25 литров. Тройное дно. d=320мм h=320мм, профессион.

Котлы

Котлы LUXSTAHL изготовлены из нержавеющей стали, имеют тройное дно, которое обеспечивает 
быстрый и равномерный нагрев. Подходят для индукционных, газовых и электрических плит.

Котел низкий 18 л. Тройное дно. d=400 мм., h=150 мм. профессион.

Котел низкий 35 л. Тройное дно. d=500 мм., h=180 мм. LUXSTAHL

Котел низкий 71 л. Тройное дно. d=450 мм., h=450 мм. LUXSTAHL

Котел 12 литров. Тройное дно. d=250мм h=250мм, LUXSTAHL

кт418 Котел 37 литров. Тройное дно. d=360мм h=360мм, LUXSTAHL

кт419 Котел 50 литров. Тройное дно. d=400мм h=400мм, LUXSTAHL



Сковорода 200 мм. Тройное дно, поверхность нержавеющая 
сталь. d=200 мм, h=50 мм. LUXSTAHL.

Сковорода 220 мм. Тройное дно, поверхность нержавеющая 
сталь. d=220 мм, h=50 мм. LUXSTAHL.

Сковорода 240 мм. Тройное дно, поверхность нержавеющая 
сталь. d=240 мм, h=50 мм. LUXSTAHL.

Сковорода 260 мм. Тройное дно, поверхность нержавеющая 
сталь. d=260 мм, h=50 мм. LUXSTAHL.

Сковорода 280 мм. Тройное дно, поверхность нержавеющая 
сталь. d=280 мм, h=50 мм. LUXSTAHL.

Сковорода 300 мм. Тройное дно, поверхность нержавеющая 
сталь. d=300 мм, h=50 мм. LUXSTAHL.

МОДИФИКАЦИИ

Название

кт114

кт115

кт116

кт024

кт025

кт028

кт105 Сковорода 320 мм. Тройное дно, поверхность нержавеющая 
сталь. d=320 мм, h=50 мм. LUXSTAHL.

Сковороды

Сковороды LUXSTAHL изготовлены из высококачественной нержавеющей стали. Подходят 
для индукционных плит. Тройное дно обеспечивает быстрый и равномерный нагрев.

кт106

кт117

кт118

кт119

кт109

кт110

кт111

кт112

кт113 Сковорода 340 мм. Тройное дно, поверхность с 
антипригарным покрытием. d=340 мм, h=50 мм. LUXSTAHL.

Сковорода 340 мм. Тройное дно, поверхность нержавеющая сталь. 
d=340 мм, h=50 мм. LUXSTAHL.

Сковорода 200 мм. Тройное дно, поверхность с антипригарным 
покрытием. d=200 мм, h=50 мм. LUXSTAHL.

Сковорода 220 мм. Тройное дно, поверхность с антипригарным 
покрытием. d=220 мм, h=50 мм. LUXSTAHL.

Сковорода 240 мм. Тройное дно, поверхность с антипригарным покрытием. 
d=240 мм, h=50 мм. LUXSTAHL.

Сковорода 260 мм. Тройное дно, поверхность с антипригарным 
покрытием. d=260 мм, h=50 мм. LUXSTAHL.

Сковорода 280 мм. Тройное дно, поверхность с антипригарным покрытием. 
d=280 мм, h=50 мм. LUXSTAHL.

Сковорода 300 мм. Тройное дно, поверхность с антипригарным покрытием. 
d=300 мм, h=50 мм. LUXSTAHL.

Сковорода 320 мм. Тройное дно, поверхность с антипригарным покрытием. 
d=320 мм, h=50 мм. LUXSTAHL.
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